
Quizás porque mi niñez
Sigue jugando en tu playa
Y escondido tras las cañas
Duerme mi primer amor
Llevo tu luz y tu olor
Por donde quiera que vaya
Y amontonado en tu arena
Guardo amor, juegos y penas.

                       J.M. Serrat



Entrantes
Individuales

–… Capricho de Somo… …………………………………………………………………  5,00 € ud.
–… Michemar (Pincho ganador “Valladolid Tapas Walk 2023”) … ……………………  5,00 € ud.
–… Lechazus deliciosus (Pincho de oro del 1er concurso oficial de pinchos  

de Castilla y León 2024 / Pincho bronce Concurso Provincial Valladolid 2024)…………  5,50 € ud.
–… Sándwich de cordero lechal massala … …………………………………  6,00 € ud.
–… Ostra Guillardeu nº 3 con gazpacho de tomatillo verde  

(opción al natural)… …………………………………………………………………  5,50 € ud.
–… Taco de carrillera de ternera y cola de carabinero… …………………  6,00 € ud.

Para compartir
–… Croquetas de jamón ibérico …………………………………………………………… 13,00 €
–… Mejillón tigre, lima y kimchi… ……………………………………………………… 13,00 €
–… Guiso de garbanzos de nuestra zona,   

mollejas de lechal, hongos y foie… ………………………………………………… 14,00 €
–… Cocochas de bacalao al pilpil, alcachofas y  

caldo de manitas de cerdo……………………………………………………………… 18,00 €
–… Aguacate brasa, crema agria, pesto y vinagreta con queso feta… … 18,00 €
–… Picaña madurada, miel y mostaza,  

queso parmesano y albahaca… ……………………………………………………… 16,00 €
–… Tomates al sarmiento, stracciatella de Portillo,  

sardina ahumada y salsa de piparras… ………………………………………… 16,00 €
–… Puerro brasa, tartar de gamba roja y vinagreta de maracuyá… …… 17,00 €
–… Pulpo, cremoso de sobrasada ibérica de bellota  

y crema de chirivía… …………………………………………………………………… 20,00 € 
–… Rabitas de oreja de cerdo y mangó agripicante……………………………… 15,00 €
–… Almeja rubia de las Islas Cies………………………………………………………… 18,00 €

Carnes
–… Ciervo madurado, crema de calabaza con curry y moras……………… 26,00 €
–… Solomillo de vaca en su jugo… ……………………………………………………… 26,00 €



Pescado
–… Merluza volanta, salsa verde de almejas y milhojas de patata… … 23,00 €
–… Parpatana de atún rojo con guiso de oreja de cerdo… …………………… 26,00 €

Arroces
Se servirán como máximo 2 tipos diferentes de arroz por mesa.

El arroz es mínimo para 2 personas. El precio indicado es por persona.
Elaborados al momento.

Secos
Elaborados con arroz variedad Japónica + de Molino de Roca.

–… Arroz del Señorito…………………………………………………………………………… 23,50 €
–… Arroz seco de pulpo a la brasa… …………………………………………………… 25,00 €
–… Arroz negro de calamar a la llama, ali oli y lima…………………………… 25,00 €
–… Arroz seco de carabinero………………………………………………… Según disponibilidad

–… Arroz seco de parpatana de atún rojo, caviar y bonito seco… ………… 28,00 €
–… Arroz seco de presa de cerdo ibérica… ………………………………………… 25,00 €
–… Arroz seco de perdiz roja… …………………………………………………………… 24,00 €
–… Arroz de picaña madurada, tuétano asado y alcachofa… ……………… 24,50 €
–… Arroz de chuletillas de cordero lechal… ………………………………………… 24,50 €

Melosos
Elaborados con arroz variedad Carnaroli de Molino de Roca.

–… Meloso de carabinero……………………………………………………… Según disponibilidad

–… Meloso de liebre y ciervo………………………………………………………………… 25,00 €
–… Meloso de cocochas al pilpil y marisco… ……………………………………… 25,00 €
–… Meloso de txangurro y almejas… ………………………………………………… 24,00 €

Caldosos
Elaborados con arroz variedad Japónica + de Molino de Roca.

–… Caldoso de bogavante azul …………………………………………… Según disponibilidad

Información:
Todos los arroces para llevar tendrán una fianza de 20 € que será devuelta  

si la paellera es entregada dentro de los 5 días posteriores.
Servicio de pan: 2,80 €




