
Quizás porque mi niñez
Sigue jugando en tu playa
Y escondido tras las cañas
Duerme mi primer amor
Llevo tu luz y tu olor
Por donde quiera que vaya
Y amontonado en tu arena
Guardo amor, juegos y penas.

                       J.M. Serrat



Entrantes
Individuales

– Capricho de Somo …………………………………………………………………  5,00 € ud.
– Michemar (3er puesto Campeonato CyL Pinchos 2024 y  

Pincho ganador “Valladolid Tapas Walk 2023”)  …………………………………  5,00 € ud.
– Tomate asado al sarmiento relleno de stracciatella,  

pistacho y salsa de aceitunas verdes ………………………………………  5,00 € ud.
– Lechazus deliciosus  

(Pincho bronce, Concurso Provincial Valladolid 2024) ………………………………  4,50 € ud.

– Ostra con gazpacho verde de tomatillos …………………………………  5,50 € ud.

– Taco de carrillera de ternera y cola de carabinero …………………  6,00 € ud.

Para compartir
– Croquetas de jamón ibérico  ………………………………………………………… 12,00 €

– Mejillón tigre, lima y kimchi ……………………………………………………… 12,00 €

– Rabas, ali oli y lima …………………………………………………………………… 14,50 €

– Picaña madurada, frutos secos y albahaca ………………………………… 16,00 €

– Puerro confitado, tartar gamba roja  
y vinagreta de maracuyá ……………………………………………………… 16,50 € (MD)

– Chipirón, guanciale, guiso de panceta y cítricos ………………… 15,00 € (MD)

– Ensaladilla rusa, atún rojo y huevas …………………………………… 16,00 € (MD)

– Rabitas de oreja de cerdo, mangó agripicante……………………… 15,00 € (MD)

– Salpicón de bogavante a nuestra manera …………………………………… 24,00 € 

– Percebes gallegos (ración de 200 gr) ………………………………………………… 34,00 € 

– Tomate y boquerón mariposa escabechado ………………………………… 15,50 €

Carnes
– Albóndigas de pluma ibérica, manillas, foie-gras  

y crema de calabaza asada con curry ………………………………………… 19,50 €

– Solomillo de vaca en su jugo ……………………………………………………… 26,00 €



Pescado
– Parpatana de atún rojo doble cocción,  

manillas de lechazo y verduritas ………………………………………………… 25,00 €

Arroces
Se servirán como máximo 2 tipos diferentes de arroz por mesa.

El arroz es mínimo para 2 personas. El precio indicado es por persona. 
Elaborados al momento.

Secos
– Arroz seco de nécoras del norte …………………………………………………… 26,00 €
– Arroz del Señorito ………………………………………………………………………… 23,50 €
– Arroz seco de pulpo a la brasa …………………………………………………… 25,00 €
– Arroz negro de calamar a la llama, ali oli y lima ………………………… 25,00 €
– Arroz seco de carabinero ……………………………………………… Según disponibilidad

– Arroz seco de bogavante azul y pollo …………………………………………… 32,00 €
– Arroz seco de parpatana de atún rojo, caviar y bonito seco ………… 28,00 €
– Arroz de picaña madurada, tuétano asado y alcachofa ……………… 25,00 €
– Arroz de presa de novilla a la brasa …………………………………………… 26,00 €
– Arroz de chuletillas de cordero lechal ………………………………………… 24,50 €

Melosos
– Meloso de carabinero …………………………………………………… Según disponibilidad

– De pollo de corral de los Monegros, gambones y foie ………………… 25,00 €

Información:
Todos los arroces para llevar tendrán una fianza de 20 € que será devuelta  

si la paellera es entregada dentro de los 5 días posteriores.
Servicio de panes de nuestra zona y diferentes aceites: 2,50 €

*MD: Menú Degustación.




